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OFICIO COMISORIO No. 7303-2443-25

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

Ubicacion

Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios
al momento de realizar la diligencia)
COMPANIA INTERNACIONAL DE ALIMENTOS|CL 17F No 127 - 85 BOGOTA D.C.

AGROPECUARIOS CIALTA S.A.S. CODIGO 038AC

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 11 AL 15
DE AGOSTO 2025, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
FERNANDO ANTONIO GUERRA PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
BARON CENTROQ ORIENTE 2
IVAN DARIO NEIRA ROMEROQO PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Cerlificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segtin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefénico (601) 2425213 ext. 7751 o mediante el
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
hitps://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contéctenos en: Teléfonos: (601) 2425213 ext. 7751 Chat de WhatsApp: 305 9413215 Agendamiento de citas
Atencién virtual y presencial mediante Bookings en alail] siguiente QR:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea (+57) (601) 7425000 Ext 2005 o denunciar en
la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
hitps://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a Ia linea anticorrupcion (+57) (601) 2425000 ext 1500. *Los
teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogot4.

Dado en la ciudag/de Bogot, el dia 11 DE AGOSTO 2025 Recibido por
{
Firma Mf‘dmu Mumx A
Nombre L yikmn Hrﬂllil lﬂ
CLARIBEL ACOSTA VESGA Cédula _ E).zg\ bl
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Cargo Maocen % EAen 4 baims Pomainl
Direccion de operaciones Sanitarias Fecha 2 b ASO0 De z02¢ \fm
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In ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTAS ACONDICIONAMIENTO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES BAJO
; DECRETO 1500 DE 2007
Cidigo: IVC-NS-FM10¢ | Version: 02 | Fecha de Emisicn: 2024-11-15
Ciudad yfecha [ BOGOTA D.C,2025/08/13-14 Y 15 ]

Razén Social [ COMPANIA INTERNACIONAL DE ALIMENTOS AGROPEGUARIOS GIALTA S.A.S.
Codigo: | 03BAC | wite[ 830046757-6 |
Direccisn: [ CALLE 17 F NO 127- 85

Municipio [ BOGOTA DC ] Departamento. | CUNDINAMARCA
Teléfonos [ 3138938010; 6014187884 EXT 158 | E-mail [ dircalidad@ciahta.com
Repressntants Legal L FABIO GUZMAN MARIN ]

Datos de produccidn:

L0 LE peuco waba el sl I Came ] Especies. ! BOVINA PORCINA

Dias de proceso: (relacione los dlas, e]. LUNES, MARTES, MIERCOLES, JUEVES, VIERNES Y .

Lunes, Miércoles, Sébada) SABADO ilmale de timee por dfa: I:I
Produccion totaldia (Tor): | 17 |

Capacidad de Almacenamiento de producto acondicionado (Ton): Refrigerado: Congelado: |I|

Dependencia y Grupo DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIOS | Oficio Comisofio Nn:[ 7303-2443-25

REALIZAR VISITA DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL, CON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTAS DE ACONDICIONAMIENTO DE CARNE Y PRODUCTOS
Obletivo de la visita: CARNICOS COMESTIBLES BAJO DECRETO 1500 DE 2007, AL ESTABLECIMIENTO COMPANIA INTERNACIONAL DE ALIMENTOS AGROPECUARIOS CIALTA SAS,
EN CUMPLIMIENTO DEL LISTADO PRIORIZADO DEL TERCER TRIMESTRE.

Fecha de la visita anterior: L

AAAA-MM-DO 8/10/2024 Porcentaje obtenido: 86.53% Concepto sanitaric obtenido: FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS
R e R S R R e il ‘ JAGHON SRR HN A i
Aceptable A Se otorga esla calificacion cuando el establecimiento cumple con la totalidad de Ios requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.
Reqmﬂu::iea?::s AR Se otorga esta calficacién cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructive adjunto.
Inaceptable 1 Se otorga esta calfficacidn cuando el establecimiento no cumple con los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.

Calificacisn Factor Puntiacidn : Observaciones
i UNA PARTE DE LOS PATIOS DE MANIOBRAS
1.1 Localizacién y accesos® AR 3 15 DE CARGUE Y DESCARGUE, SCON DE
MATERIAL PARTICULADO,
1.2 Diseflo y construccién A (] 6.0
1.3 Sistemas de drenaje A 3 3.0
1.4 Ventilacion A 3 3.0
| 1.5 tuminacion A 4 40 ]
1.6 Instalaclones sanitarias
1.6.1 Sanitarios y vestieres* A 4 4.0
1.6.2 Filtros Sanitarios (No permite calificacion AR) A & 6.0
1.6.3 Instalaciones para realizar op tones de limpi y desinfeccién en dreas de proceso A [ 6.0
1.7 Control integrado de plagas® B A % 5.0
[ 1.8 Manejo de residuos fiquidos y sélidos A 1 40
1.9 Calidad del agua™ A 8 a.0
1.10 Operaciones sanitarias A 8 8.0
4,11 Persanal mahipulador - -
1.11.1 Estado de salud* A ] 6.0 I"//
1.11.2 Capacitacién A & 6.0 _
1.11.3 Practicas higiénicas y med de proteccidn® A 6 6.0
1.12 Area de ingreso y recepcién de maferias piimas
1.12.1 Requistios de instalaciones” A 5 5.0
1.12.2 Requisitos de equipos y utensilics® A 5 5.0
1.12.3 Renquisitos de las operaciones* A 8 8.0
443 Area de acondicionamiento
1.13.1 Requisitios de instalaciones® A 5 5.0
1.13.2 Requistos de equipos y utensilios® A 5 5.0
I 1.13.3 Requistos de las operaciones* (No permite calificacién AR) A 8 8.0
1.44 Area de refrigeracion yfo congelacién RN Sl
1.14.1 Requisitos de instalaciones* | A | 5 [ 5.0 [

o




1.14.2 Requistos de equipos y utensifios [ A ] 5 | 5.0 |
1.14.3 Requishos de las operaciones* [ A 8 | 8.0 L. __
1.45 Area de despach
1.15.1 Requisitos de instalaciones* A 5 50
1.15.2 Requisitos de las operaciones*® (No permite calificacidn AR) A 5 5.0
1,16 Ofras instalaciones ) A 5 5.0
¥ TOTAL BLOQUE 3 : 8% 147 145.5
2. PROCEDIM EDH IENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO . | Calfficacidn Factor Puntuacién Rt " Observaciones
2.1 Desarrolo de los POES A 6 60 | o
2.2 Implementacién de los POES * A 8 8.0
2.3 Mantenimiento de los POES {(No permite calficacién AR) A B 8.0
2.4 Acciones correctivas A 8 8.0 e
2.5 Registros A (] 6.0
: : TOTAL BLOQUE : SR 36 36.0 2
: 3. PROGRAMA COMPLEMENTARIOS ; . Calificacion Factor Puntuacién Observaciones
3.1 Programa de mantenimiento de I y equipos A 6 6.0
3.2 Programa de proveedores A [ =5 6.0
3.3 Programa de retiro del producto del mercado A 8 8.0
3.4 Programa de trazabilidad * A Bl 6.0 ]
3.5 Plan de muestreo - A g 8.0
3.6 Programa de calibracion de equipos A & 6.0
: TOTAL BLOQUE 40 40.0
4. VERIFICACIDNES SOBRE EL PRODUCTO Calificacion Factor | P =] L
4.1 Vida util de la came y produtios cémicos comestibles A 5 8 8.0
4.2 Rotulado del producto terminado A i 6.0
4.3 Expedicion Gulas de ransporte y destino de la Carne y Productos cérmicos comestibles® A 6 6.0 /
4,4 Transparte producto terminado A 8 a.0 Ve —— ]
4.5 Control del producto y del proceso * A 8 8.0
TOTAL BLOQUE t __ 36 36.0
PUNTAJE FINAL ' - ' 258 251.5

* Items que al ser calificados con Inaceptable "I", arrojan automaticamente un concepto sanitario DESFAVORABLE

El establecimiento debe dar cumplimiento total a los items evaluados con “AR” o
— e - B

R R T e

ESTANDARES DE EJECUGION SANITARIA 147 1455 98.98%
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE

SANEAMIENTO (POES) 3% 3% T00-80%:
PROGRANAS COMPLEMENTARIOS 0 0 100.00%
VERFICACION SOBRE EL PRODUCTO 35 3 100,00%

PORCENTAJE DE
CUMPLIMIENTO

CONCEPTO
SANITARIO

) Lo D ot
Neribe: | FERnanDo AuTodflo GUERRA BARON Nombre: IVAN DARIO NEIRA ROMERO

4
Cedula 79,612/545 Cédula: 7,335,666
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS-GTTCO2 Daipardincis: DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS-GTTCO2

- —

Firma: // F[rrna :
Nombre: Nombre: /
Cédula Cédula:




Cargo:

Cargo:

Dependencia:

s Dependencia

VMO Aw\m&

Firma:
Nombre: NELSON FERMIN MORENO ALVAREZ Nombre: CARi
Cédula 80,201,801 Caduls / /52}94.534
Carge: DIRECTCR DE CALIDAD Y GESTION AMBIENTAL Cargo ™ JEFE DE CALIDAD
== ———
Firma: / Firma:
Nombre: Nombre:
Cédula Cédula
Cargo: Cargo:

Ellnvima requiere para el ejercicio de sus funciones legales, recolectar datos personales de sus usuarios ¥ persenas externas e incorporarlos en bases de datos. El tratamiento de los mismos se haré de acuerdo oon lo

establecido en la Ley 1581 de 2012 y en la Politica de tratamiento y proteccitn de datos personales del Invima, fa cual puede consultar en Www.invima.gov.co

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de producios competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https:/isesuite.invima.gov.co'444/Pgred/peticiones/solicitud. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del lnvima puede Bamar a la

linea anticorrupsion 745 B593. *Los teléfonos se encuentran ubicades en la ciudad de Bogoté.
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iny’ imo FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO
Codigo:IVCANS-FM162 Versién: 02 Fecha de Emisién: 2024-07-26 '

ANEXO ACTA DE VISITA
Datos Generales
Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) BOGOTA DC, 2025-08-15
Nombre del Establecimiento COMPARIA INTERNACIONAL DE ALIMENTOS AGROPECUARIOS CIALTA S.AS.
Identificacién del Producto GOULASH DE RES
Presentacién Comercial y tipo de empaque GOULASHEMPAQUE AL VACIO

El rétulo no deberd describir o presentar el producte alimenticio envasado,
4.1 en una forma falsa, equivoca o engafiosa o susceptible de crear en modo a
alguno, una impresién errénea respecto de su naturaleza o inocuidad.

No describir ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusiones a
propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a
apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, compasicién o a
calidad del alimento.

4.2

El rétulo o etiqueta no deberd estar en contacto directo can el alimento, o en

&4 su defecto tener autorizacion del Invima. g

Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan

o contener aditives, N.A.

El rotulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones
graficas, que sugieran directa o indirectamente cualquier otro producto con N
el cual el producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a suponer A.
que el alimento se relaciona en forma alguna con otro praducto.

45

Las ilustraciones, grdficas o figuras gue hagan alusién a ingredientes
naturales que no contiene el mismo y cuyo sabor sea conferido por un
saborizante artificial, deben aparecer con la expresién “sabor artificial” junto N.A.
al nombre del alimento.

4.6

NOMBRE DEL ALIMENTO:. el nombre debera indicar la verdadera
naturaleza del alimento, normalmente debera ser especifico y no genérico.
5.1 Se podra emplear un nombre de “fantasia”, “de fabrica" o "marca registrada”, a
siempre que vaya junto con la denominacién del alimento y en la cara
principal de exhibicion.

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el término NA
“Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente. kS

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en
unidades del sistema métrico. (Sisterna Internacional). a

5.2

5.3

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara principal de
6 exhibicién. El tamarfio de las letras y niimeros del contenido neto cumple la a
Resolucion 5109 de 2005

Nombre o Razén Social y direccién del fabricante, envasador o
reempacador, precedido por la expresién “fabricado o envasado por”. En
productos importados deben precisarse, nombre o razén social y direccidén a
del importador.

5.4

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe
aparecer la siguiente leyenda: “fabricado, envasado o reempacado” por
(fabricante, envasador o reempacador), para (persona natural o juridica B
autorizada para comercializar el alimento)

5.4.4

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd llevar grabada o
marcada de cualquier modo y de forma visible, legible e indeleble, una
indicacién en clave o lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),
acomparnada de la palabra ‘lote”, o la letra “L". Se aceptard como loie, Ja
fecha de duracién minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacion o 4

fecha de produccion y debera cumplir con el numeral 5.6. {

Nota: para PBA tener en cuenta (Numeral 8, Articulo 42 Decreto 1500 de :

Pdgina 1 de S\Swﬂ“
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invirma FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO

Codigo:IVCAINS-FM162 Versién: 02

i Fecha de Emisién: 2024-07-26

MARCADO DE LA FECHA E |INSTRUCCIONES PARA LA
CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada de forma visible, legible
e indeleble, la fecha de vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y
secuencial, asi:

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con las tres primeras
letras o en forma numeérica — afio con los Gltimos dos digites.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no superior
atres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de mas de tres
meses.

No se permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracion minima,
mediante el uso de esticker.

5.6.

INSTRUCCIONES PARA EL USO
57
Instrucciones necesarias para modo de empleo.

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: de
5.8 acuerdo a lo establecido en el articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2013, o
las normas que le modifiquen, sustituyan o adicionen,

N.A.

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES
6 Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes
destacados en el rotulado, por su presencia o bajo contenido.,

N.A.

Teniendo en cuenta que los siguientes alimentos e ingredientes causan
hipersensibilidad, estos deben declararse siempre con su nombre
especifico, asi: 1. Cereales que contienen gluten (trigo, centeno, avena,

6. cebada, espelfa o sus cepas hibridas, y productos de estos; entre otros). 2.
Paragrafo |Crustdceos y sus productos. 3. Huevos y subproductes. 4. Pescado y
productos pesqueros, 5. Mani, soya y sus productos. 6. Leche y productos
lacteos (lactesa incluida). 7. Nueces de drboles y sus productes derivados.
8. Sulfito en concentraciones de 10 mg/kg o mas.

N.A.

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERQ: debera utilizarse un rotulo o
Art13 |etiqueta complementario que contenga en idioma espariol, la informacion
exigida en la Resolucion 5109 de 2005

N.A.

5.2.3 La declaracidn de aditivos incluye el nombre genérico y el especifico

N.A.

523 Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen las
- leyendas y declaracién respectiva

N.A.

Cumple |as normas e incluye las leyendas seguin requisitos especificos por
producto: agua potable tratada, derivados licteos, alimentos enriquecidos,
férmulas para lactantes, leche.

N.A.

¢Para la evaluacion rotulado general aplica los requisitos del Decreto 1500 de 20077
Si es "SI" pase a evaluar los siguientes items, de lo contrario vaya al lateral
izquierdo de Ia fila 44 dar clic al menos (-) para que se cierren las filas que no aplica.

El uso de marcas oficiales, seréd de exclusividad de la autoridad sanitaria

Numerales Sompetunie.

2y3 Las marcas oficiales, los certificados o cualquier otro documento de usc

oficial, no podran ser falsificados, imitados o corregidos.

st

N.A.

"La etiqueta del producto debera contener como minimo,
~fecha de beneficio,

-fecha de empaque,

-fecha de vencimiento,

-nombre del corte (deacuerdo a la especie).

Numerales
5

Carnes, productos carnicos comestibles y derivades cérnicos que contengan
aditivos, especias, conservantes, deben estar aprobados por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA, cumplir la
reglamentacion establecida para este tipo de producto, ademas deberan ser
declarados en el etiquetado sus concentraciones y advertencia de uso para
poblaciones vulnerables a ciertos compenentes. (ver Anexo 1 lista de
alérgenos) (Numerales 7, Articulo 42 Decreto 1500 de 2007)

Numerales
7

N.A.
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invirmao FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO
| i Codigo:IVCINS-FM162 : Version; 02 Fecha de Emision: 2024-07-26
¢Para la evaluacion rotulado general aplica los requisitos de la Resolucion 402 de
Si es "SI" pase a evaluar los siguienleszi:]:r::, de lo contrario finalice la evaluacion y Sl NO X

vaya al lateral izquierdo de la fila 50 dar clic al menos (-) para que se escondan las
filas que no aplica.

Nota: Diligencie la columna “Evaluacion” teniendo en cuenta que la escala del ftem correspondera a: selecciones la letra a (aceptable) para cumplimiento
total del requisito; seleccione las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento; selecciones la letra i (inaceptable)
que indica incumplimiento del requerimiento o seleccione las letras N.A. (No aplica) cuando el requisito no es evaluado o no e aplica,

; RESULTADO DEL CUMPLIMIENTO  Cumple
)
FUNCIONARIOS DEL INVIMA \ \ =
Firma K,\ MD \ Firma T D .Ww~<1L
r T
Nombre FERNANDO ANTONIO GUERRA BARON Nombre IVAN DARIO NEIRA
e.C. 79,642,545 c.C. 7,335,666
Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Grupo o
Dependencia GTT CcO2 Dependencia GTT CO2
POR PARTE DE LA EMPRESA:
Firma Lisgy MO wQ Atw—nq. Firma
Nombre " NELSON FERMIN MORENO ALVAREZ Nombre
cic. 80,201,801 cC.
Cargo DIRECTOR DE CALIDAD Y GESTION AMBIENTAL _ Cargo

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede
comunicar a la linea (+57) (601) 242 50 00 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
hitps:lisesuite.invima.gov.co:444/Pgysd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios yl/o contratistas del Invima
puede llamar a la linea anticorrupcion (+67)(801) 242 50 00 ext 1500. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccién, vigilancia y control eon el fin de verificar las condiciones
sanitarias del establecimiento.

VY
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